Jidelni a ndpojovyj listek

Hostinec U Krivého psa
zprijemnuje Zivot svym hostiim jiz trista let.

Rezervace prijimdame na tel: 558 6% 64 64
0r J;- ' - www. krivypes.com




Historie

Barokni hostinec U Krivého psa

Byvaly zdjezdni hostinec na Slezské ulici

pochdzi z druhé poloviny 18. stoleti? a ve své

dobé nesl ndzev U cerného orla.

Hostinec mezi lety 1910-13

Piiwodnt zdjezdni hospodu vystaveéla friyjdec-
kd vrchnost a pronajimala ji zdjemcim. Cely
aredl zabiral znacné velkou plochu. Prostor-
nou formanku dopliioval Celednik, ktery tepr-
ve v padesdtych letech ustoupil rozSirované
cesté. RozlozZitd stdj byla pozdéji preménéna
na byty. Na prostranném dvore stdly stodoly,
pY¥i chodniku staroméstském zase kilny, po
kterych dnes nent uzZ ani pamdtky.

Hospoda ziskala na cené, kdyzZ byla v roce
1788 dostavena hlavni poStovni a obchodnt
cesta z Frydku do TéSina.

Piiwodnt sortiment sluZeb v zdjezdnt hospo-
dé byl velmi skromny. Ubytovani v nékolika
svétnicich pro ty bohatst, ostatni spali v ce-
ledntku. K obcerstvent pivo, vino a koralka,
chléb, syr, uzené maso ¢i vurty — tepld kuchy-
né byla jen pro domdct.

Da se s nadsdzkou Fici, Ze kolem hospody
U ¢erného orla kracely déjiny.

V roce 1748 tahlo pres Frydek — Mistek ruské
vojsko v stle ast ¢tyriceti tisic muzu na po-
moc cisarskym.

O jednatricet let pozdéji, v roce 1779 se zase
tudy navracel z Frystdatu po ,,miru tésinském*
ctsay Josef II. Je docela dobre moZné, Ze se
zde na chvili zastavil obcéerstvit. Odtud puto-
val v kocdre pres Mistek na Moravu.

Dalsi vyznamnou osobnosti byl generalis-
sitmus ruskych vojsk Alexander Vasilijevic
Suvorov, kniZe italsky, hrabé rymmnicky, 7is-
sky hrabé némecky).

Do Frydku pvigel 8. unora 1800 na cesté
2 italsko-Svycarského taZenti. TéZce nemocny
a pozvolna umirajici vojeviidce se ubytoval
v hospodé Na Slezské, pobyl tu i ndsledujict
den. Do Teésina pokracoval azZ 10. vinora.
Zemvel zakrdtko, patndctého kvétna 1800.

Marsal Michail Illiarionovic
Kutuzov, kniZe smolen-
sky, do Frydku prijel
v cele ruské (Wmddy
28. zdart 1805 pri své
cestédo Rakous. Uby-
toval se v v hostinci

U cerného orla a po- |
byl tu jeste 29. zdrt,
kdy zde prijal hldSe-
nt velitelu jedmnotli-
vych kolon. Odcestoval
30. zdari do Nového Jici-
na a odtud do Brna.

.l..l.l* "“““ﬂ_n]

Pohled na hostinec — kolem roku 1895

Ryl

Kolem hostince projiddel 24. zdrvi roku 1814
1 rusky car Alexander I., ktery cestoval na
Viderisky kongres. Pri ndvmtu do Ruska 24.
prosince téhoZ roku jej na tomto misté vital
pocetny zdstup lidi.

Mgr. Jaromir PoldaSek, Muzeum Beskyd
Vyriatek textu z publikace Nestdarnouct hospody
(Petr Broultk 2008)



Alexandr Suvorov — vojenské gusto generalissima

(9p

Feldmarsdal Suvorov mél povést
vojeviidce, jeng neutrpél za svo-
Ji vojenskou kariéru (coZ je
pres 60 bitev) Zddnou pordz-
ku. Byl vyznamendn vSemi
ruskymi a cetnymi cizimi
vojenskymi rddy.

,2MusisS dokdzat, aby tvoji
vojdact neméli nikdy nedo-
statek stravy,“ ucil Suvo-
rov dustojniky a generdly.
,Pecujte o své zdravi!*“ —
vyzyval vojeviidce. —,,0CiS-
tujte Zaludek, kdyZ se zne-
¢isti. Hlad je nejlepst lék.“

Mnohé Suvorovovy rozkazy
byly zvldst vénovdny organi-
zact vojenského stravovdni.

Vojensky zpiisob Zivota se proje-
voval na chutich Suvorova, dokonce
kdyZ se stal feldmarsdlem a generalissi-

mem. Oblibenym jeho ndpojem byl prosty kvas,
nejlepsim obédem zelnd polévka (Sti) a kase.

Suvorov nikdy nesnidal a nikdy nevecerel. Vstd-
val velmi casné rano, prakticky v noci, vylil na
sebe kbeltk studené vody a pak si dal ¢aj. Mél ho
rad cerny a nejvyssi kvality.

Allexandr Suvorov byl clovek velice pobozZny a
prisné driel vSechny posty.
O Svatém tydnu se spokojil s pouhym
cajem, dokonce bez chleba.

Po rannim caji si zavolal kuchare
a objednal obéd z 4-5 chodii, jeZ
byly poddvdny v malych hrnic-
cich. Mimo pust to bylo varené
hovézi s korenim, polévka z ky-
selého nebo cerstvého zeli, obcas

kalmyckd hustd polévka, pelmené,
rizné kase a také nekdy teleci a
2vérina.

Na jare si rdad dal varenou
Stiku. V postnich dnech mél
na stole houby a nadivané
houbami pirohy, nadiva-
nou Stiku s krenem. Pred

obédem si vidy dal jednu
Stamprli sladké kminové
vodky, ale nic vic. U obéda
vypil trochu wmadarského
vina nebo Malagy a o svd-
tecnich dnech také pohdr
Sampariského.

Ovoce a cukrovt rad nemél.

Obcas mu misto vecere serviro-

vali tenké pldtky citronu posypané
cukrem anebo t7i lZicky zavareniny,
které zapil sladkym vinem.

Suvorov obédval o osmé rdno. Po obédé spal ast
¥t hodiny a predtim st dal sklenici anglického
piva s nastrouhanou citronovou kirow a cukrem.
Pak znovu pracoval. A jiZ o desdté odpoledne ulé-
hal k spanku.

Suvorov jedl nikoli stritbrnou, ale cinovou lZict a
ujistoval ostatni, Ze stribro obsahuje jed. Ne-
snasel velké jedliky. Jisty cizinec ho u obé-
da prekvapil svou chutt k jidlu. Druhy
den o tom povédeél:
,2Mdme podékovat hostovi, jako proni
patricné ocentl mého kuchare: jedl,
Jakoby nemél Zaludek.

Zdroj: Wikipedia



Michail Illarionovic¢ knizZe Golenisc¢ev-Kutuzov-Smolenskij

Zacatek kariéry

Od sedmi let se Michail ucil doma,
v ervnu 1759 nastoupil do Slech-
tické délostrelecké a inZenyrské
akademie, ve které déelostielec-
ké predmeéety vyucoval jeho
otec. JiZ v prosinci tohoto
roku ziskdvd Kutuzov vojen-
skou hodnost konduktora 1.
tridy (mi2st poddustojnik/
stevard) se sloZenim pri-
sahy a prizndnim Zoldu.
Talentovany mladik se
zapojuje do vyuky pro dii-
stogniky.

V sinoru 1761 Michail za-
koncil

Skolu a s hodnosti inZenyra-
praporcika na nt zustal jako
vyucujict matematiky. Roku
1762 byl jmenovdn velitelem
roty Astrachariského péchotniho
pluku, kterému v té dobée velel plu-
kovnik

Alexandr Vasiljevic Suvorov. Od r. 1764

pod velenim wvelitele ruskijch vojsk v Polsku
generdlporucika 1. 1. Vejmarna, velel malym od-
dilim, zasahujicim proti polskému odboji.
Roku 1770 byl pak prevelen k 1. armddé generdl-
feldmarsdala Rumjanceva, dislokované na jihu, a
zucastnil se Rusko-turecké valky v letech 1768—
1774.

e
i

Rusko-turecké valky

Velky vijznam ve formovdnit Kutuzova coby voje-
vudce mela bojovd zkusSenost, kterou ziskal v ob-
dobt rusko-tureckiych vdlek ve 2. pol. 18. stoletr.
V prosinci 1790 se vyznamenal prt wtoku a obsa-
zent Izmailu. Generdl Suvorov v hldSent popsal
Jeho ¢iny ndsledovneé:

»2Ukazuje osobni priklad statecnosti a neohroZe-
nosti, pod téZkou palbou nepiritele prekonal ves-
keré prekdzky; prekonal palisddu, predesel proti-
akci Turku, rychle vystoupal na zdi pevnosti,
dobyl bastu a mnoho baterii... Generdl Kutuzov
utocil na mém levém kiidle; ale byl moji pravou
rukou.

Po dobyti Izmailu Kutuzova povysili na generdl-
porucika, vyznamenali vddem sv. Jirt 3. stupné
a jmenovali ho velitelem obsazené pevnosti.

Vlastenecka valka (1812)
JeSté pred wvyklizenim Smolenska
ruskymi vojsky byl po tridennim
vahdnt car Alexandr I. nucen
Jmenovat svého po bitve u Slav-
kova mneoblibeného generdla
péchoty Kutuzova vrchnim
velitelem vsech ruskiych ar-
mdd a domobrany. 10. srp-
na
car udelil Kutuzovovi titul
Nejjasnejsi kniZe. Jme-
novdnt Kutuzova vyvo-
lalo vlastenecké mnadsent
v armddé © u lidu. Podle
jednoho ze svédectvi se o
metoddch, kterymi bude po-
stupovat proti Francouzum,
vyjadril takto: ,,My Napoleo-
na neporazime. My ho obelsti-
me..“
Kutuzov se rozhodl prondsledo-
vat Napoleona
1 2a hranicemi. Ve vychodnim Prus-
ku wtocily tri skupiny vojsk. Nejsilnéj-
ST uskupent melo 33 000 muzi. 30. prosince
1812 presel Generdl York na stranu Ruska. Brzy
poté byl u Libavy porazen Mackdonalditv sbor ge-
nerdlem Sepelevem.
Mackdonald se po bitvé u Libavi stahl do Krdlov-
ce pricemz byl vytrvale prondsledovdn a po krdt-
kém boji Rusové Krdlovec dobyli.
V pronich lednovijch dnech Rusové obsadili El-
bing, Marienburg a Marienwerder. V této dobé
hlavn? armdda prekrocila Némen a 24. ledna
dosdhla Visly a obsadila Plock. 7. @inora padla
Varsava.
V polovineé inora Rusové dosdhli Odry. Na jare
Rusové dobyli Berlin. 19. brezna padl Hamburk.
V polovine dubna byly hlavni sily soustredény
za Labem. Kutuzov 17. dubna odjel z Hainau,
ale 18. dubna se musel ze zdravotnich divodil
(nastydl nebot za sychravého pocast jel na koni)
zastavit v Boleslavci. Byl téZce nemocen. Ovsem
1 pres nemoc velel vojskium.
Dne 28. dubna v 21 hodin a 35 minut v Boleslav-
ct zemyel.

Zdroj: Wikipedia



1. 1lks
2.150 g
3. 150 g
4. 2Kks
5.100 g
6. 100 g
7. 041
8. 041
9. 041
10. 041

Jidelni listek

Informace o obsazenych alergenech poskytne obsluha
na vyzZadani zakaznika.

Doba pripravy jidla je az 45 minut,
podle druhu jidla a poctu hostii v restauraci.

Vaha surovin a masa je uvedena v syrovém stavu.

Poloviéni porce jsou uctovany za 70 % ceny.

Vegetarianska jidla jsou oznacena symbolem <

444

Zastaveni na cesté
+444

Nakladany hermelin naSich kuchaiu s feferonkou a pecivem €
Syrovy talif (eidam, hermelin, niva, maslo, pecivo) <

Masovy talitf (krkovicka, uzené maso, klobasa, cibulka,
hortcice, ki‘en, pecivo)

Opékané klobasy, horcice, kien, pecivo
Masova topinka sypana syrem

Tataracek z lososa, tousty

Polévka je zaklad

Hovézi vyvar s masem a nudlemi
Cesnekova s uzenym masem a chlebovymi krutony
Zelnacka se smetanou a uzeninou

Drstkova polévka

75 K¢
115 K¢

105 K¢
85 K¢
95 K¢

115 K¢

40 K¢
40 K¢
40 K¢
45 K¢



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.

22.

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

350 g
350 g

350 g

Tradicni jidla
+444

Hovézi svickova na smetané s brusinkovym tercem
a karlovarskymi knedliky

Hovézi zadni v koprové omacce s varenymi brambory
nebo houskovymi knedliky

Hovézi gulas s houskovymi knedliky a ¢ervenou cibulkou

PecCena krkovicka z veprika na slezském zeli
s bramborovymi knedliky

Pecena krkovic¢ka z veprika s listovym Spenatem
a bramborovymi knedliky

Domaci noky s brynzou a slaninou
Domaci noky se zelim a slaninou

Pohanka s brynzou a slaninou

159 K¢

149 K¢

129 K¢

139 K¢

139 K¢

139 K¢

129 K¢

129 K¢

Jidla podavand v kotliku s chlebem a bagetkami

0,51
150 g
150 g

400 g

Masovy Borsc se zakysanou smetanou
Hovézi gulas

Chilli con carne

(pikantni nudli¢ky z veprové panenky s fazolemi a paprikou)

Hovézi gulas pana hostinského s fazolemi,
zdobeny uzeninou a cervenou cibulkou

99 K¢
129 K¢

159 K¢

159 K¢



23.400 g

24. 450 g

25. 450 g

26. 450 g

27, 450 g

28. 400 g

29. 1500 g

30. 500 g

31. 250 g

Panvicky
+444

Sunkofleky Kfivy pes 139 K¢

Panev Kutuzov (nudli¢ky z veprové panenky, uzeny bok,
brambor, cibulka, niva) 159 K¢

Sedlacka panev (uzeny bok, zampiony, paprika, cibulka,
domaci noky, syr) 149 K¢

Gurmanska panev (kureci nudli¢ky, uzeny bok, Zampiony,
brambor, smetana, niva) 159 K¢

Canelloni s ricottou a Spenatem
(téstoviny plnéné Spenatem a ricottou zapecené s besamelem,
rajcaty a parmezanem) 149 K¢

Valassky kontrabas s kysanym zelim
(uzeny bok, pohanka, brambor, syr) 129 K¢

Speciality Krivého psa

+444

PecCené zadni veprové koleno s horcici, kfenem, kyselym okurkem
a pec¢ivem (doba pripravy je az 45 minut) 276 K¢

Pecena veprova Zebirka na prkénku, horcice, kifen, kysely okurek
179 K¢
Suvorova Savle — tii druhy masa na Savli¢ce
(hovézi, veprova panenka a kureci prso prokladané
paprikou a slaninou) 239 K¢



Pokrmy =z bramborového tésia

+444
32. 300g Hermelin v bramborovém tésté 139 K¢
33. 500g Cmunda hladového pocestného
(uzené maso a slezské zeli v bramboraku) 149 K¢
34. 400g¢ Bramborak plnény kurecim a veprovym masem
a domacim lecem 149 K¢
35. 450g Hermelin, kufeci prso a veprova krkovic¢ka v bramb. tésté 169 K¢

DrubezZi maso
+ee

36. 200 g Kureci piirodni medailonky v maslové omacce s petrzelkou 139 K¢

37. 200 g Kureci prso s grilovanou cuketou a citronovou omackou 149 K¢
38. 200 g Kureci kapsa plnéna brokolici a nivou 149 K¢
39. 200 g Kureci kousky ve smetanové omacce s Zampiony 139 K¢

40. 300 g Rizoto po italsku s kurecim masem, chfestem a parmezanem 149 K¢

41. 150 g¢ Kachni jatra na Salotce s omackou z ¢erveného vina 119 K¢

Veprové maso
+444

42. 200 g Plnéna panenka se slaninou a Zampiony v bylinkové omacce 169 K¢

43. 200 g Medailonky z panenky na restované zeleniné s omackou
z celozrnné hoicice 169 K¢

44. 200 g Nudli¢ky z panenky se Zampiony ve smetanové omacces koprem
169 K¢

Hoveézi maso - Diamond Muscle

Maso z irského bycka, velmi jemné a stavnaté s intenzivni hovézi chuti!

+444
45. 200g Medailonky na Salotce s omackou z cerveného vina 249 K¢
46. 200 g Hovézi Spiz se slaninou a Zampioény 259 K¢
47. 150 ¢ Hovézi Stroganov 219 K¢
48. 150 g Tatarsky biftek se tremi topinkami 219 K¢

(topinka s ¢esnekem navic 8 K¢)



Pro vasi inspiraci...

(1) 42)

Pohankové rizoto s ¢erstvou zeleninou

(79) (23)

Masovy Borsc se zakysanou smetanou

(19)



Pro vasi inspiraci...

Kureci prso s grilovanou cuketou Spiz z irského hovéziho se slaninou

(37) (46)

Jablkovy kolac prevrdaceny po anglicku Mix cCerstvé zeleniny s kurecim masem

(80) (65)

Pecenad veprova Zebirka na prkénku

(30)



Pro vasi inspiraci...

Suvorovova savle Hanger steak

(31D (59)

Canelloni s ricottou a Spendtem Losos se zelenymi fazolkami
27) (60+96)

Pecené zadni veprové koleno

(29)



Historicky sal z roku 1 702 az pro 90 hostii.

Vhodny pro rodinné i firemni akce.

Variabilni usporddani stoli a Zidli — svatebni tabule, ples, konference,
Skoleni. K dispozici je audiovizualni technika, wifi internet, flipchart.




49.
50.
51.
52.

53.
54.

55.
56.
57.
58.

59.

200 g
200 g
200 g
150 g

100 g
100 g

250 g
250 g
250 g
250 g

250g

Rizky

+444
SmaZeny kureci rizek 129 K¢
Smazeny rizek z veprové panenky 149 K¢
Smazeny rizek z krkovi¢ky 129 K¢
Zidovsky hovézi izek 209 K¢

Pro nase neymensi jedliky

+444
Rumcajsiiv talisman — kureci prso, svickova omacka, noky 99 K¢
Sipkova RtiZenka — pfirodni kufeci prso s broskvi a syrem, hranolky
99 K¢
Steaky
+444
Steak z kureciho prsa 149 K¢
Steak z veprové panenky 169 K¢
Steak z veprové krkovice 149 K¢
Filirovany hovézi steak s bylinkovym maslem 325 K¢
DOPORUCUJEME
+444
Hanger steak — steak z hovéziho pupku 249 K¢

Siroky kus plochého $tavnatého masa s vyjimec¢nou vini a chuti.
Rika se mu také feznicka panenka, protoZe feznici si tento kus masa
nechavali pro sebe.

Omacka ke steakuum

Peprova omacka se smetanou 40 K¢
Hiibkova omacka 40 K¢
Omacka z celozrnné horéice 40 K¢



60. 200 g
61. 200 g
62. 250 g
63. 200 g
64. 200 g

65.440 g

66. 440 g

67.440 g

68.440 g

69. 250 g
70.150 g
71.150 g
72.150 g
73.150 g

74. 150 g Kompot dle nabidky

Ryby

+444
Losos grilovany s bylinkovym maslem 209 K¢
Losos v koprové omacce 209 K¢
Pstruh grilovany s bylinkovym maslem 159 K¢
Candat grilovany s bylinkovym maslem 229 K¢
Candat na rusky zptisob (zapeceny s mandlemi, smetanou a syrem)
249 K¢
Doporucené prilohy k rybam
150 g Zelené fazolové lusky s anglickou slaninou 40 K¢
150 g Listovy Spenat se smetanou 40 K¢
Salatly
+444
Salaty s masem
Mix cerstvé zeleniny s kurecim masem, jogurtovym dressingem
a smazenou cibulkou 139 K¢

Mix Cerstvé zeleniny s veprovym masem, jogurtovym dressingem

a smazenou cibulkou 149 K¢
Mix cerstvé zeleniny s hovézim masem, jogurtovym dressingem
a smazenou cibulkou 159 K¢
Mix cerstvé zeleniny s kurecim masem, hermelinem,
krenovym dressingem a smazenou cibulkou 149 K¢
Salaty prilohové
Sopsky 69 K¢
Okurkovy 39 K¢
Okurkovy se zakysanou smetanou 39 K¢
Rajcatovy s cibulkou 39 K¢
Michana cCerstva zelenina 40 K¢
Kompot
30 K¢



Bezmasé pokrmy <

>4+
75.150 g SmaZeny syr s domaci tatarskou omackou € 109 K¢
76.100 g SmaZeny hermelin s brusinkami ¢ 119 K¢
77.150 g SmaZené Zampiony € 109 K¢
78.300 g Rizoto z italské ryZe se zeleninou na bilém viné
sypané parmezanem ¢ 139 K¢
79.350 g Pohankové rizoto se zeleninou ¢ 99 K¢

Vegetarianska jidla jsou znacena symbolem <&

Doba pripravy jidla je az 45 minut,
podle druhu jidla a pocti hostii v restauraci.

Vaha surovin a masa je uvedena v syrovém stavu.

Polovicni porce jsou uctovany za 70 % ceny.

444
Moucniky a dezerly

+444
80. 1ks Jablkovy kolac prevraceny po anglicku se zmrzlinou a Slehackou 69 K¢
81. 1ks Domaci piSkotové tiramisu 59 K¢
82. 1ks Dort Malakov 59 K¢
83. 2ks Palacinky s marmeladou, Slehac¢kou a polevou 69 K¢
84. 2 ks Palacinky s tvarohem, rozinkami, Slehackou a polevou 69 K¢
85. 2 ks Palacinky se zmrzlinou a Slehackou 69 K¢

Dalsi dezerty z nasi kuchyné dle aktualni nabidky

444



86.200 g
87.200 g
88.200 g
89.200 g
90.200 g
91.200¢g
92.200 g
93.200 g
94.200 g
95.200 g
96.200 g
97.200 g
98. 1ks
99.
100.150 g

Prilohové omacky a pochutiny

Prilohy
+444
Varené brambory prelité maslem
Stouchany brambor se slaninou a cibulkou
Opékany brambor
Americké brambory
Steakové hranolky
StarocCeské dukatky s ¢esnekem
Krokety
RyZe
Domaci noky
Grilovana zelenina
Listovy Spenat se smetanou
Zelené fazolové lusky s anglickou slaninou
Pecivo, toust
Kosik — vybér peciva
Kompot dle nabidky

+444

101. 50g Majonéza, keCup, horcice
102. 100 g  Okurek, berani rohy, nakladané cibulky

103. 50g Domaci tatarka, dabelska omacka, kfen

+444

PREJEME VAM DOBROU CHUT

444

40 K¢
40 K¢
40 K¢
40 K¢
40 K¢
49 K¢
40 K¢
35 K¢
35 K¢
49 K¢
40 K¢
40 K¢

8 K¢
20 K¢
30 K¢

15 K¢
25 K¢
20 K¢



0,051
0,101
0,101
0,101
0,101

0,751
0,751
0,751
0,751

0,501
0,301
0,101
0,101
0,251
0,251
0,251
0,201
0,251

LI

Aperitivy
+444
Campari
Cinzano — Bianco, Rosso
Martini — Bianco, Extra dry
Metropol — Bianco

Crodino (nealkoholicky aperitiv)

Sekity a sumiva vina
+ee

Bohemia Demi sec, Rosé
Bohemia Prestige Demi sec
Bohemia sekt nealkoholicky
Détsky sekt

Nealkoholické napoje
+444

Karafa vody s ledem a citronem

Toma NATURA - neperliva, jemné perliva, perliva
Soda

TOCENA LIMONADA - dle nabidky

Pepsi cola, Pepsi cola light

Mirinda, 7 UP, Tonic

Toma dZusy

Ledovy caj

RED BULL

Napojovy listek

45 K¢
45 K¢
45 K¢
40 K¢
40 K¢

250 K¢
360 K¢
2560 K¢
100 K¢

15 K¢
23 K¢

5 K¢

7 K¢
33 K¢
33 K¢
33 K¢
33 K¢
50 K¢



Vinaystvi KUBIK Velké Bilovice

+444

Sudova vina
Bilé sudové vino suché 0,20 1 dle nabidky 38 K¢

Cervené sudové vino suché 0,20 1 dle nabidky 38 K¢

Lahvova vina 0,75 1
Bila vina

Tramin ¢erveny — jakostni, suché 185 K¢
Chardonnay — jakostni, suché 185 K¢
Rulandské Sedé — jakostni, suché 185 K¢
Tramin c¢erveny — pozdni sbér, polosuché 330 K¢
Palava — vybér z hrozni, polosladké 330 K¢

Cervenda vina

Modry portugal — jakostni, suché 185 K¢

Zweigeltrebe — jakostni, suché 185 K¢

Cabernet sauvignon — pozdni sbér, suché 330 K¢

Rulandské modré — vybér z hrozni, suché 330 K¢
+444

Lihoviny a likéry =z Lasska a Slovacka

Beskydska likérka Staré Mésto Zufanek — Borsice u Blatnice
LASSKO SLOVACKO
0,041 LaSsky Angrest 20 % 35 K¢ 0,041 Slivovica 50 % 60 K¢
0,041 Lasska Bortvka 20 % 35 K¢ 0,041 HruSkovica 50 % 60 K¢
0,041 LaSska Malina 20 % 35 K¢ 0,041 Merurnkovica 45 % 60 K¢
0,041 Bylinna Horka 35 % 35 K¢ 0,041 Orechovka 35 % 50 K¢
0,041 Lysa Hora 35 % 35 K¢ 0,041 Medovy Zufanek 33 % 50 K¢

Beskydska likérka je rodinny podnik Zufanek je rodinny ovocnyj lihovar
specializugict se na vyrobu prirodnich  se zamérenim na vyrobu prvotvidnich
bylinnych a ovocnyjch likéru. destilati a likéru ze 100 % prirodnich
produktit (ovoce nese certifikdat BIO
kvality ).



0,041 Tuzemak

0,041 Griotka

0,041 Pepermint

0,041 Fernet Stock
0,041 Fernet Stock citrus
0,041 Jiagermeister
0,041 Magister

0,041 Becherovka
0,041 Stara Myslivecka
0,041 Borovicka spiSska
0,041 Captain Morgan
0,041 Legendario Elixir

0,31
0,31
0,31
0,31
0,31

0,041
0,041
0,041
0,041

Pilsner Urquell
Radegast 12°
Radegast 10°
Cerny kozel 10°
Birell

0,51
041
0,31
0,51

Lihoviny a likéry

+444
35 K¢ 0,041 Gin Befeater
35 K¢ 0,041 Chivasregal 12 YO
35 K¢ 0,041 Tullamore Dew
35 K¢ 0,041 Jack Daniels
35 K¢ 0,041 Jameson
50 K¢ 0,041 Johny Walker Black
35 K¢ 0,041 Baileys
40 K¢ 0,041 Metaxa 5*
35 K¢ 0,041 Metaxa 7*
35 K¢ 0,041 Hennessy fine cocnag
45 K¢ 0,041 Tequila sierra Silver
60 K¢ 0,041 Tequila sierra Gold
Vodky
Amundsen 37,5 % 35 K¢
Amundsen ochuceny 35 K¢
Amundsen Expedition 40 % 45 K¢
Absolut 40 % 45 K¢
@
Pivo
+444
Cepovanad piva
26 K¢ 0,51 Pilsner Urquell 40 K¢
21 K¢ 0,51 Radegast 12° 31 K¢
20 K¢ 0,51 Radegast 10° 30 K¢
20 K¢ 0,51 Cerny kozel 10° 30 K¢&
21 K¢ 0,51 Birell 31 K¢
Lahvova piva
Birell svétly, polotmavyy 31 K¢
Cider Kingswood 40 K¢
Frisco 40 K¢
Gambrinus ochuceny 35 K¢

50 K¢
89 K¢
50 K¢
75 K¢
60 K¢
99 K¢
50 K¢
50 K¢
60 K¢
99 K¢
55 K¢
65 K¢



Teplé napoje

+444
Espresso 38 K¢ Frappé 41 K¢
Cappuccino 45 K¢ Horka cokolada — tmava 45 K¢
Caffé latte 54 K¢ Horka ¢okolada — bila 45 K¢
Turek 35 K¢ Grog 45 K¢
Kava irska 72 K¢ Svarené vino 45 K¢
Kava alzirska 51 K¢ Horky cider 35 K¢
Kava videnska 48 K¢ Caj Manuel 35 K¢
Nescafé 38 K¢ Horky TOMA dZus 40 K¢
Ledova kava 53 K¢ Med 6 K¢

Cukrovinky a doplnikovy sortiment

+444
Tyc¢inky Havlik 20 K¢
Chips Lays 30 K¢
Arasidy 30 K¢
Pistacie 40 K¢
Prazené mandle (na vahu 50 g) 50 K¢
Zvykacky 20 K¢

Olivy 30 K&







Historie

ostinec U Krivého psa zprijemnuje Zivot
H svym hostlim jiZ tfi sta let. Barokni patrovy
dtm byl znam jako zajezdni hostinec s nazvy
U myta nebo U ¢erného orla. V poloviné minulého
stoleti se jmenoval Na veselé. Ne vidy vSak tu v

-
minulosti vladl duch pohody tak, jak je tomu dnes. H OSt , n e C

Jako vzpominka na tyto ¢asy visi ve vstupni hale Sl
restaurace mramorova deska s portréty vojevidci U Kr e h o Dsa
Suvorova a Kutuzova, ktefi zde kdysi pobyvali.

Adresa:
Hostinec U Krivého psa
Slezska 1079
738 01 Frydek — Mistek

Telefon: +420 558 64 64 64
E-mail: hostinec@krivypes.com

IC: 29394899

Odpovédny vedouci:

Martin Radil
www.krivypes.com

o dlouhém desetileti, kdy budova chatrala, '

byla v druhé poloviné devadesatych let zda-

file zrekonstruovana.
V prizemi se nachazi restaurace s 90 misty u stolu. Y% %
Je proslula svou tradi¢ni ¢eskou kuchyni. P e n Z i a n
Klenuté stropy a stylovy interiér vas jisté oslovi.
O patro vyse se nachazi prostorna mistnost s pu- U Kr ve h o psa
vodnimi tramovymi stropy z roku 1707.
Jeji kapacita je az 100 mist. Umoziiuje poradani . Adr vl
riznych soukromych i firemnich akci. Penzion U Krivého psa
Penzion v podkrovnich prostorach je vybaven re- ! Slezs!ca § 45 i
plikami dobového nébytku, které se dobfe snoubi 738 01 Frydek - Mistek
s nezbytnym komfortem. Telefon/fax: +420 558 63 63 61
Pokud vyhledavate pro sebe a své pratele roman- Mobil: +420 731 10 07 31

tické prostredi jste zde na spravném miste. E-mail: penzion@krivypes.cz

Celkem jedenact pokoji nabidne vysokou tdrover
ubytovani a sluZeb. I ten nejnaroc¢néjsi klient si
prijde na své. Také Vas zde radi uvitame a vyna-
snazime se splnit vSechna Vase prani.

IC: 15406407

——

’ Odpovédny vedouci:
! Dalibor Friika

T T T WY www.krivypes.cz



